CII>» GOODGRIPS

Mandolin

Skivare Mandolin, Mandoline Skjeeremaskin, Vihannesleikkuri

OXO's brugervenlige mandolin er det perfekte veerktgj til at skabe kulinariske
sensationer - hurtigt og nemt. Seet dig ind i den store variation af skeereblade og
skaeremuligheder, som er perfekte til skaering af dine yndlingsfrugter og grentsager.
For en sikkerheds skyld, ber man altid bruge grentsagsholderen.

OXO:s anvdndarvanliga Mandolin ar det perfekta verktyget for att skapa
smakupplevelser snabbt och enkelt. Bekanta dig med dess mangfald av blad- och
skaralternativ, perfekt for att skiva dina favorit frukter och gronsaker. For saker drift,
anvand alltid Mathallaren.

Den brukervennlige Mandoline av OXO er det perfekte verktoyet for a skape kulinariske
opplevelser pa en rask og enkel médte. Vi inviterer deg til  bli kjient med sitt brede utvalg
av knivblader og skjaering alternativer, perfekt for a skjeere i skiver dine favorittfrukter og
grennsaker. For en sikker operasjon, bgr du alltid bruke matvarer holderen.

OXOn kateva vihannesleikkuri on taydellinen apuvdline kulinaaristen ihmeiden
tekemiseen nopeasti ja helposti. Kun opettelet kdyttdmaan sen erilaisia terid ja
leikkuumahdollisuuksia, viipaloit hedelmat ja vihannekset vaivatta. Kdyta aina sormet
suojaavaa pidiketta.



ADVARSEL!

OXO GOOD GRIPS mandolinskaereblade er meget skarpe.
Forsigtig brug tilrddes nar man skaerer med mandolinen og ved
rengering af delene. Brug altid grentsagsholderen for at undga
skader. OXO mandolinen og delene hertil bgr opbevares
utilgeengeligt for barn.

VARNING!

OXO GOOD GRIPS skivare mandolins blad ar mycket vassa.
Hantera dem med omsorg vid anvandning av mandolinen och
vid rengoring av komponenter. Anvand alltid mathallaren for att
forhindra skador. Limna inte OXO mandolinen eller nagra
komponenterinom rackhall for barn.

FORSIKTIG!

Knivbladene av OXO GOOD GRIPS mandoline skjeeremaskin er
svaert skarpe og ma handteres med ekstrem forsiktighet nar du
bruker mandoline og rengjagrer komponenter. Alltid bruk
matvarer holderen for d unngd skade. Unnga a la OXO mandoline
eller noen komponenter innenfor rekkevidde av barn.

VAROITUS!

OXO GOOD GRIPS -vihannesleikkurin terat ovat hyvin teravat.
Kasittele niita varoen, kun kaytat vihannesleikkuria ja puhdistat
sen osia. Kayta aina pidiketta vammojen valttamiseksi. Pida
OXO-vihannesleikkuri ja sen osat lasten ulottumattomissa.




Mandolindelene :
Komponenter fér Mandolin o
Komponenter av Mandoline
Vihannesleikkurin osat

Qverste sliske Afstands-indikator

Ovre Skéryta Tjokleksmatt
Handtag @\./.r.e skjeere overflate Tykkelsesmalinger
Grepp Ylaliukutaso Paksuusmitat
Handtak

Kahva
Nederste sliske

Nedre Skaryta

Nedre skjaere overflate
Alaliukutaso

Ben
Ben
Fatter
Jalat

Grentsagsholder

Mathallare
Matvarer holder
Pidike Julienne - &afstandscylinder
Julienne-&tjocklekscylinder
Sk?ereblad Julienne og tykkelse sylinder
Skfarblad . Julienne-ja paksuuden-
Skjaerende knivblad

saatosylinteri
Leikkuutera 4




DANSK

Beskrivelse af mandolindelene:

Skaereblad:

Julienne-og
afstandscylinder:

Slisker:

Handtag:

Ben:

Grgntsagsholder:

Dette skaereblad har en lige side til lige skiver og en bglget side til
riflede og balgede skiver. Et bledt handtag sikrer, at man nemt og
sikkert kan fierne og indsaette skaerebladet i mandolinen.

Denne roterende cylinder har 2 slags julienneskaereblade. Reekken af
skaereblade, med mindst afstand, giver 3 mm tykke juliennestrimler.
Reekken af skeereblade, med starst afstand, giver 9 mm tykke julienne-
strimler. Cylinderen bruges ogsa til at justere tykkelsen af lige eller
bglgede skiver, som indikeres pa afstandsmalerens blgde knop.

Den blgde knop sikrer sikker og let arbejdsgang.

Overflader, som man fgrer grgntsagerne hen over mens man
skaerer. Den gverste del kan vippes op, sa man kan fierne julienne- og
afstandscylinderen. Begge dele af slisken kan vippes op for rengering.

Det blgde handtag er placeret under slisken, sa mandolinen holdes
stabil og din hand er af vejen nar der skaeres.

Ben med non-slip beleegning kan foldes op under mandolinen, sa
den fylder mindre ved opbevaring.

Grontsagsholderen holder maden pa langs eller tvaers mens man ferer
den mod skaerebladet og beskytter samtidig handen. Den kan klikkes
fast under mandolinen nar den ikke er i brug.

FOR AT UNDGA SKADER B@R MAN ALTID BRUGE GR@NTSAGS-
HOLDEREN. BRUG IKKE MANDOLINEN TIL STYKKER AF GRONTSAGER
/FRUGTSOM ER FOR STORE TIL GRONTSAGSHOLDEREN.




HVORDAN MAN ADSKILLER OG RENG@R

MANDOLINEN:

RENG@RING AF SKAREBLADET:

1.Hold pa skaerebladets blgde
handtag.

2.Tag bladet ud af mandolinen.

3.Handvaskes og tarres straks.

RENG@RING AFJULIENNE - OG AFSTANDS CYLINDER:

1. Fjern skeerebladet som beskrevet ovenfor.

2.Brug den ene hand til at vippe gverste sliske
op ved at presse pa OXO logoet.

3.Brug den anden hand til at lofte julienne-
og afstandscylinderen ud, ved at holde
pa afstandsmaleren.

4.Handvaskes og tarres straks.

1.Fjern skeereblad samt julienne-og afstands-
cylinder som beskrevet ovenfor.

2. Vip everste sliske op som beskrevet ovenfor.

3.Vip nederste sliske op ved at trykke pa
den nedefra.

4.Vask mandolinen i opvaskemaskinen eller
handvask og ter straks.



SAMLING OG OPBEVARING AF MANDOLIN:

FORATINDSATTE JULIENNE -OG AFSTANDS CYLINDEREN
1.Klik den nederste sliske pa plads.

2. Serg for komplet aftarring af skaereblad
og julienne -og afstandscylinder.

3.Foratindszette julienne-og afstands-
cylinderen:

- Hold cylinderen pa den blgde knop med

afstandsmaleren pegende opad.

- Med den anden hand, vippes averste
FOR AT FOLDE BENENE sliske op ved at presse pa OXO logoet.
-Indseet spidsen af cylinderen i detlille hul

i siden pa mandolinen.
- Pres forsigtigt den blgde knop ned pa
plads.

4, Saet skeerebladet pa plads ved
at holde i handtaget med den ene hand
og forsigtigt skubbe indtil det er helt
pa plads.

FORATSATTE 5.Fold benene ind under mandolinen.
GRONTSAGSHOLDER FAST

6.Saet grentsagsholderen pa plads
under mandolinen (klikkes fast).

7.0pbevar OXO GOOD GRIPS mandolineni
aesken.




SKAREINSTRUKTIONER:

LIGE SKIVER:

1.Indsaet skaerebladet i mandolinen, sdledes at den
lige side er synlig.

2.Trykind og drej pa afstandsmaleren pa siden indtil
julienne bladene ikke lengere er synlige.

3. Fortsaet med at trykke og dreje pa afstandsmaleren
for atindstille den @nskede tykkelse. Tykkelsen kan
aflaeses pa afstandsmaleren.

4.Placer frugten eller grgntsagen i grentsagsholderen.

5.Brug handfladen til at presse pa grentsagsholderen.
Skeer i samme retning som slisken.

Bevaegelsen skal vaere hurtig og jeevn. Nar grgntsagen
passerer skaerebladet, skaeres en lige skive.

B@LGEDE/RIFLEDE SKIVER:
1.Indseaet skeerebladet i mandolinen, saledes at den
. belgede side er synlig.

) 2.Trykind og drej pa afstandsmaleren pa siden indtil

julienne bladene ikke laengere er synlige.

3. Fortsaet med at trykke og dreje pa afstandsmaleren

/ for atindstille den gnskede tykkelse. Tykkelsen kan

afleeses pa afstandsmaleren.

4.Placer frugten eller grgntsagen i grgntsagsholderen.

5.Brug handfladen til at presse pa grgntsagsholderen.
Skeer i samme retning som slisken.
Bevaegelsen skal veere hurtig og jeevn. Nar grgntsagen
passerer skaerebladet, skaeres en belget/riflet skive.

g o



VAFLEDE SKIVER:

1.Indsaet skeerebladeti mandolinen, sdledes at den
bglgede side er synlig.

2.Trykind og drej pa afstandsmaleren indtil den vaflede
indstilling nas.

3. Placer frugten eller grgntsagen i grgntsagsholderen.

J.’ ’.‘ ‘..‘ 43 I.”l’ o . o
(111140141 777477, 4.Brug hdndfladen til at presse pa grentsagsholderen.
il -,"',' Skeer i samme retning som slisken.
o Bevaegelsen skal vaere hurtig og jeevn.

5. Drej grantsagsholderen 90 grader og ker den over
skaerebladetigen.

JULIENNESTRIMLER:

1.Indsaet skeerebladeti mandolinen, saledes at den lige
side er synlig.

2.Trykind og drej pa afstandsmaleren indtil julienne-
bladene er synlige. Vaelg reekken af skaereblade, som
sidder taet sammen for at fa tynde strimler pa cirka 3 mm.
Eller raekken af skaereblade med starst afstand for at fa
tykkere strimler pa cirka 9 mm.

3. Placer frugten eller grentsagen i grentsagsholderen.

4.Brug handfladen til at presse pa grentsagsholderen.
Skaer i samme retning som slisken.
Bevaegelsen skal veere hurtig og jeevn. Nar grgntsagen
passerer julienneskaerebladet, laves juliennestrimler.

NB: Vedr. tomater og andre blgde frugter og grentsager:

Faste tomater kan skeaeres ved langsomt at zigzagge dem over det lige skeereblad. For en
sikkerheds skyld, ber man altid bruge grentsagsholderen. Mandoliner med lige skaereblade
kan genereltikke anbefales til at skeere overmodne tomater eller andre meget blgde frugter

og grgntsager.



KOMPONENTER FOR MANDOLIN:

Skarblad:

Julienne- &
Tjocklekscylinder:

Skaryta:

Grepp:

Ben:

Mathallare:

Detta blad har en rak sida for raka skivor och en vagig sida
for veck- och véffelskarningar. Ett mjukt greppomrade later dig
sakert ta bort och sattidetta blad.

Denna roterande cylinder har tva uppsattningar av julienneblad.
Raden av blad satta tatt tillsammans skapar 3 mm
julienneremsor. Raden av blad satta langre ifran varandra skapar
9 mm julienneremsor. Cylindern anvands ocksa for
attjusteratjockleken parak-, veck- eller vaffelskarningar, med
Tjockleksmatt angivna pa dess mjuka ratt. Den mjuka ratten

gor att hantering kan ske sakert och enkelt.

Detta ar den yta langs vilken du skjuter din grénsak under
skivning. Den 6vre delen av skarytan falls upp fér borttagning
av Julienne- & Tjocklekscylindern. Badda delarna av skdrytan
falls upp for rengoéring.

Det mjuka greppet finns under skarytan for att stadigt kunna
halla Mandolinen och for att halla din hand ur vdgen under
skivning.

Ben med halkfria fotter falls upp under Mandolin for forvaring.

Mathallaren férvarar maten korsvis eller pa langden medan du
skjuter den langs bladen och skyddar dina hdnder fran bladen.
Den fasts under Madolinen for forvaring.

FORATT UNDVIKA SKADOR, ANVAND MATHALLAREN FOR ALLA
AKTIVITETER. ANVAND INTE MANDOLINEN MED BITAR AV FRUKTER
ELLER GRONSAKER SOM AR FOR STORA FOR ATT ANVANDA |
MATHALLAREN.




DEMONTERING & RENGORING

FORATT TA BORT & RENGORA SKARBLADET

FOR ATT RENGORA MANDOLINEN

1. Hall Skarbladet med dess mjuka grepp.
2. Skjut Bladet ut fran Mandolinen.
3.Handtvatta och torka snabbt.

1.Ta bort Skarbladet enligt vad som visas
ovan.

2. Anvand ena handen for att trycka pa
OXO-logotypen pa Skarytan for att falla
upp skarytan.

3. Anvand andra handen for att lyfta upp
Julienne- & Tjocklekscylindern genom
dess mjuka ratt for att ta bort den fran
Mandolinen.

4. Handtvatta och torka snabbt.

1.Tabort Skarbladet och Julienne- &
Tjocklekscylindern enligt vad som visas
ovan.

2.Féllupp den Ovre skdrytan genom att
trycka pa OXO-logotypen enligt vad som
visasovan.

3.Féll upp Nedre skarytan genom att trycka
upp pa skarytan underifran Mandolinen.

4. Placera Mandolinen i diskmaskinen,
eller handtvatta och torka.



MONTERING & LAGRING

FORATT SATTA TILLBAKA JULIENNE- & TJOCKLEKSCYLINDERN

1.Kndpp den Nedre skarytan tillbaka
pa plats.

2.Torka klart Julienne- & Tjocklek-
cylindern och skarbladet.

3.For att satta tillbaka Julienne- &
Tjocklekscylindern:

- Hall cylindern genom dess mjuka
ratt med tjockleksindikatorn
2 pekandes uppat.

FORATT VIKA BENEN - Med den andra handen, fall upp
den Ovre skirytan genom att trycka
pa OXO-logotypen.

- Séttitoppen av cylindernihalet pa
sidan av Mandolinen.

- Fall ned den mjuka rattenidesslage.

4. For att satta tillbaka skarbladet, hall det
med dess mjuka grepp och skjut in det
ifacket pa sidan av Mandolinen
tills det knapper till.

FOR ATT FASTA MATHALLAREN

5.Vikin benen under Mandolinen.

6. Satt fast Mathallaren pa flikarna pa
undersidan av Mandolinen.

[
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7.Lagra OXO GOD GRIPS Skivare Mandolin
idess lada.




INSTRUCTIONS POUR TRANCHER

RAKA SNITT

VECKSKARNINGAR

1.Satti Skarbladet i facket pa sidan av Mandolinen
sd att denraka sidan ar synlig.

2.Tryckin och vrid Julienne- & Tjocklekscylinderratten
sa attjuliennebladen inte dr synliga.

3. Fortsatt att trycka och vrida Cylinderratten for att
justera onskad snitttjocklek. Tjockleksmatt kan lasas
pa sidan av Cylinderratten.

4. Placera frukten eller grénsaken pa tvaren eller pa
langdeniMathallaren.

5. Anvand din handflata for att trycka pa den mjuka
toppen av Mathallaren under skivning.

Skjut gronsaken langs skarytan. Rorelsen bor vara
snabb och smidig. Nar gronsaken passerar dver
bladet, bildas en rak skiva.

1.Satti Skarbladet i facket pa sidan av Mandolinen
sa att den veckade sidan ar synlig.

2.Tryckin och vrid Julienne- & Tjocklekscylinderratten
sa attjuliennebladen inte ar synliga.

3. Fortsatt att trycka och vrida Cylinderratten for att
justera 6nskad snitttjocklek. Tjockleksmatt kan lasas
pa sidan av Cylinderratten.

4. Placera frukten eller grénsaken pa tvaren eller pa
langden i Mathallaren.

5. Anvand din handflata for att trycka pa den mjuka
toppen av Mathallaren under skivning.

Skjut gronsaken langs skarytan. Rorelsen bor vara
snabb och smidig. Nar gronsaken passerar éver
bladet, bildas en veckad skiva.



VAFFELSKARNINGAR

1.Satti Skarbladetifacket pa sidan av Mandolinen
sa att den veckade sidan ar synlig.
2.Tryckin och vrid Julienne- & Tjocklekscylinderratten
¢ LA tills att du ndr Vaffelskarinstallningen.
I/ 77 3.Placerafrukten eller grénsaken pa tvdren eller pa
/ ' langden i Mathallaren.
11774 4. Anvand din handflata for att trycka pa den mjuka
A toppen av Mathallaren under skivning. Skjut
gronsaken langs skdrytan. Rorelsen bor vara
snabb och smidig.
5. Vrid Mathallaren 90 grader och skjut gronsaken
over bladetigen.
6. Fortsatt att vrida Mathallaren 90 grader mellan
varje ny skiva for att skapa vaffelskarningar.

JULIENNEREMSOR

1.Satt i Skarbladet i facket pa sidan av Mandolinen
sd att den veckade sidan &r synlig.

2.Tryckin och vrid Julienne- & Tjocklekscylinderratten
sd attjuliennebladen dr synliga. Markera raden av blad
som dr satta tatt ihop for 3 mm (tunna) remsor.

Markera raden av blad som dr satta langre isar for 9 mm
(tjocka) remsor.

3. Placerafrukten eller gronsaken patvaren eller pa
langden i Mathallaren.

4. Anvand din handflata for att trycka pa den mjuka toppen
av Mathallaren under skivning. Skjut gronsaken langs
skarytan. Rorelsen bor vara snabb och smidig. Nar
gronsaken passerar 6ver juliennebladen, bildas
julienneremsor.

NB: Instruktioner for skivning av tomater

Skiva en hard tomat genom att langsamt sicksacka den 6ver det raka bladet. Anvand for
sdkerhets skull alltid mathallaren. Mandoliner med raka blad rekommenderas inte for
skivning av vermogna tomater eller andra ytterst mjuka bar och gronsaker.



NORSK

KOMPONENTER AV MANDOLINE

SKJARENDE
KNIVBLAD

JULIENNE OG
TYKKELSE SYLINDER

SKJARE
OVERFLATE

HANDTAK

FOTTER

MATVARER
HOLDER

Dette knivbladet har en flat side for rette skiver og en belget
side for rynket og vaffel skiver. Et mykt grep omrdde lar deg d
flerne og sette inn dette knivbladet pa en trygg mate.

Denneroterende sylinderen har to sett med julienne
knivblader.Raden av knivbladene satt tett sammen gjor
kvadrat julienne striper av ca. 0.3 cm. Raden av kniv-
bladene satt lengre fra hverandre gjer kvadrat julienne
striper av ca. 0.95 cm. Sylinderen brukes ogsa for &
justere tykkelsen av rette, rynket eller vaffel skiver med
tykkelsesmadlinger indikert pa sin myk knapp. Den myke
knappen gjgr handtering trygt og enkelt.

Pa denne overflaten du skyver grgnnsaker under skjeering
i skiver. Den gverste delen av skjeere overflaten lgfter
opp for flerning av Julienne of tykkelse sylinderen.
Begge deler av skjeere overflaten lgfter opp for rengjaring.

Dette myke handtaket er under skjzere overflaten for d
holde Mandoline stadig og din hand ut av veien mens
skjeering i skiver.

Fottene med sklisikre fotter er under Mandoline for lagring.

Matvarer holderen holder maten pa tvers eller pa langs

mens du skyver den langs knivbladene og beskytter

hendene dine fra knivbladene. Det snapper under delen
forlagring.

FOR A UNNGA SKADER, VENNLIGST BRUK MATVARER HOLDEREN
FOR ALLE OPPGAVER. DU BZR IKKE BRUKE MANDOLINE MED BITER
AV FRUKTER ELLER GR@NNSAKER SOM ER ALTFOR STORE FOR A
VARE BRUKT | MATVARER HOLDEREN.
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DEMONTERING OG RENGJ@RING

A FJERNE OG RENGJ@RE SKJARENDE KNIVBLADEN

A RENGJ@RE MANDOLINE

1. Hold skjeerende knivbladen av det mykt
handtaket.

2.Skyv knivbladet ut av Madoline.

3.Hand ma vaskes og terkes umiddelbart.

1. Fjern skjaerende knivbladen som vist
ovenfor.

2.Bruk en hand for & trykke pa OXO
logoen pa toppen av skjaere overflaten
for a lofte opp skjeere overflaten.

3.Bruk den andre handen til 3 lofte
Julienne og tykkelse sylinderen ved
sinmyk knappen for d flerne den fra
Mandoline.

4.Hand ma vaskes og terkes umiddelbart.

1.Fjern skjeerende knivbladen og
Julienne og tykkelse sylinderen som
vist ovenfor.

2. Lafte opp den gvre skjeere overflaten
ved a trykke pa OXO logoen som vist ovenfor.

3. Lefte opp den nedre skjeere overflaten
ved a trykke pa skjeere overflaten som
finnes under Mandoline.

4. Insette Mandoline i oppvask-
maskinen eller handvask og tarr.




MONTERING OG LAGRING

A SETTE INN JULIENNE OG TYKKELSE SYLINDEREN

1.Snappe levere skjzere overflaten tilbake
pa plass.

2.Terk Julienne og tykkelse sylinderen og
skjeerende bladet fullstending.

3. A setteinn pé nytt Julienne og tykkelse

sylinderen:
- Hold sylinderen av sin myk knappen

. med tykkelse indikatoren peker oppover.

A SVINGE FOTTENE -Men den andre handen, Ifte opp den
ovre skjeere overflaten ved a trykke pa
OXO logoen.

-Innsett slutten del av sylindereninni
hulet pa siden av Mandoline.

- Snapp den myk knappen ned pa plass.

4. Ainnsette skjaerende knivblad, du ma
holde den ved dens mykt handtak og
skyvdeninnisporet pa siden av Mandoline
til den lases pa plass.

A FESTE TIL MATVARER
BEHOLDER 5.Sving fattene under Mandolinen.

6.Snapp matvarer holderen pa tappene pa
underside av Mandolinen.

7.Lagre OXO GOOD GRIPS Mandoline
skaeremaskin i boksen.




INSTRUKSJONER FOR SKARING | SKIVER

RETTE SKIVER

1.Insett skjeerende knivbladetinni sporetisiden av
Mandoline slik at den rett siden er synlig.

2. Trykkinn og snu Julienne og tykkelse sylinderens
knapp slik at jullienneskiver er ikke synlig.

3. Fortsett a trykke og snu sylinderens knapp for a justere
gnsket tykkelse av skiver. Tykkelsesmalinger kan leses
pa siden av sylinderens knapp.

4. Plasser frukter eller grennsaker pa tvers eller pa langs
innimatvarer holderen.

5.Bruk handflaten til & trykke pa den myke toppen av
matvarer holderen mens du skjaerer i skiver. Skyv
grennsakerne langs skjeere overflaten . Bevegelsen
skal veere rask og smidig. Nar grennsakerne passerer
over knivbladet, en rett skive er gjort.

RYNKET SKIVER

1. Trykk inn og snu Julienne og tykkelse sylinderens
) knapp slik atjullienneskiver er ikke synlig.

. 2. Fortsett a trykke og snu sylinderens knapp for &
justere gnsket tykkelse av skiver. Tykkelsesmalinger
kan leses pa siden av sylinderens knapp.

3.Plasser fruktet eller grannsaker pa tvers eller pa

,/ langs inn i matvarer holderen.
o 4.Bruk handflaten til  trykke pa den myke toppen

av matvarer holderen mens du skjeerer i skiver.
Skyv grgnnsakerne langs skjzaere overflaten.
Bevegelsen skal vaere rask og smidig.
Nar grennsakerne passerer over knivbladet, en
rynket skive er gjort.




VAFFEL SKIVER

1.Insett skjeerende knivbladet inni sporetisiden av
Mandoline slik at den bglget siden er synlig.
2.Trykkinn og snu Julienne og tykkelse sylinderens
knapp til du kommer til vaffel skjaere innstillingen.
7y 3.Plasser frukter eller grennsaker pa tvers eller pa langs
01/ inni matvarer holderen.
! 4.Bruk handflaten til & trykke pa den myke toppen av
I matvarer holderen mens du skjeerer i skiver.
o Skyv grgnnsakerne langs skjaere overflaten, over
knivbladet. Bevegelsen skal vaere rask og smidig.
5.Sla matvarer holderen pa 90° og skiv grennsakerne
igjen over knivbladet.
6. Fortsett a sla matvarer holderen pa 90° mellom hver
pafglgende skive for & lage vaffel skiver.

JULIENNE STRIPER

1.Insett skjeerende knivbladetinnisporetisiden av
Mandoline slik at den rett siden er synlig.

2.Trykk inn og snu Julienne og tykkelse sylinderens knapp
slik atjullienneskiver er ikke synlig. Velg raden av
knivblader satt tett sammer for kvadrat (tynne) striper
av ca.3mm. Velgraden av knivblader satt lengre fra
hverandre for kvadrat (tynne) striperav9 mm.

3. Plasser frukter eller grannsaker pa tvers eller pd langs
innimatvarer holderen.

4.Bruk handflaten til & trykke pd den myke toppen av
matvarer holderen mens du skjaerer i skiver.
Skyv grgnnsakerne langs skjeere overflaten. Bevegelsen
skal veere rask og smidig. Nar grennsakerne passerer
gjennom julienne knivblader, julienne striper er gjort.

NB: INSTRUKSJONER FOR A SKJARE TOMATER | SKIVER

Skjeer harde tomater i skiver med sakte bevegelser fra en side til en annen over det flat
knivbladet. Av sikkerhetshensyn, ber du alltid bruke matvarer holderen. Det anbefales ikke
a bruke det flat knivbladet for & skjeere i skiver overmodene tomater eller andre myke frukter
og grgnnskaer.



VIHANNESLEIKKURIN OSAT

LEIKKUUTERA Tassa terdssa on suora puoli suorien viipaleiden ja aaltopuoli
aalto- jaristikkoviipaleiden tekemiseen. Pehmustettu
kadensija helpottaa terdn turvallista irrottamista ja
kiinnittamista.

JULIENNE-JA Tassd pyorivassa sylinterissa on kaksi julienne-terarivia.
PAKSUUSSAATO- Lahella toisiaan olevatrivit on tarkoitettu noin 3 mm:n
SYLINTERI julienne-suikaleille ja kauempana toisistaan olevat rivit noin

9 mm:n julienne-suikaleille. Sylinteria kdytetaan myos suorien,
aalto-jaristikkoviipaleiden paksuuden saatamiseen.
Paksuusmitat on merkitty sylinterin nuppiin. Pehmustetun
nupin ansiosta sylinteri on turvallinen ja helppo kasitella.

LIUKUTASO Tama on taso, jota pitkin vihanneksia tydnnetdan viipaloitaessa.
Liukutason yldosa nostetaan ylos ennen julienne- ja
paksuussaatosylinterin irrottamista. Molemmat osat nostetaan
ylds vihannesleikkurin puhdistamista varten.

KAHVA Pehmustettu kahva on liukutason alla. Kun pitelet siita kiinni
viipaloidessasi, vihannesleikkuri pysyy paikallaan ja kdtesi on
poissa tielta.

JALAT Luistamattomat jalat voidaan taittaa vihannesleikkurin rungon

alle sailytyksen ajaksi.

PIDIKE Viipaloitava vihannes asetetaan pidikkeeseen pitkittain tai
poikittain. Pidike suojaa sormia, kun vihannes vedetdan terien
yli. Se kiinnitetaan vihannesleikkurin rungon alle sdilytyksen
ajaksi.

KAYTA PIDIKETTA AINA VIIPALOIDESSASI. ALA YRITA
VIIPALOIDA VIHANNESLEIKKURILLA HEDELMIEN TAI
VIHANNESTEN PALOJA, JOTKA EIVAT MAHDU
PIDIKKEESEEN.




PURKAMINEN JA PUHDISTAMINEN

LEIKKUUTERAN IRROTTAMINEN JA PUHDISTAMINEN

1. Tartu leikkuuteran pehmustettuun
kahvaan.

2.Veda terd vihannesleikkurin sisalta.

3. Pese terd kasin ja kuivaa se heti.

JULIENNE- JA PAKSUUSSAATOSYLINTERIN IRROTTAMINEN JA

PUHDISTAMINEN

1. Irrota leikkuutera ylla esitetylld tavalla.

2. Paina toisella kadelld yldliukutason
OXO-logoa, jotta ylaliukutaso nousee ylos.

3.Tartu toisella kadelld julienne- ja
paksuussaatosylinterin nuppiin ja veda
sylinteri vihannesleikkurin sisalta.

4. Pese sylinteri kasin ja kuivaa se heti.

VIHANNESLEIKKURIN RUNGON PUHDISTAMINEN

1. Irrota leikkuutera ja julienne- ja
paksuussaatosylinteri ylla esitetylla tavalla.

2. Nosta yladliukutaso yl6s painamalla
OXO-logoaylla esitetylla tavalla.

3. Nosta alaliukutaso yl6s painamalla sita
vihannesleikkurin alapuolelta.

4. Laita vihannesleikkurin runko
astianpesukoneeseen tai pese se kasin
ja kuivaa se heti.




KOKOAMINEN JA SAILYTYS

JULIENNE- JA PAKSUUSSAATOSYLINTERIN KIINNITTAMINEN

1. Naksauta alaliukutaso takaisin paikalleen.

2.Kuivaa julienne- ja paksuussaatosylinteri
ja leikkuuterd huolellisesti.

3. Julienne- ja paksuussaatosylinterin

kiinnittdminen

- Tartu sylinteriin nupista niin, etta
paksuusosoitin on ylspain.

- Nosta ylaliukutaso yl6s painamalla
toisella kadella OXO-logoa.

- Tyonna sylinterin karki vihannesleikkurin
rungon sivussa olevaan reikaan.

- Naksauta sylinterin nuppi paikalleen.

JALKOJEN TAITTAMINEN SISAAN

4.Tartu leikkuuteraan kahvasta ja tydnna se
vihannesleikkurin sivussa olevaan aukkoon,
kunnes se naksahtaa paikalleen.

5.Taitajalatrungonalle.

6. Naksauta pidike vihannesleikkurin rungon
PIDIKKEEN KIINNITTAMINEN alla oleviin ulokkeisiin.

7. Séilytd OXO GOOD GRIPS
-vihannesleikkuri laatikossaan.
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VIIPALOINTIOHJEITA

SUORAT VIIPALEET:

AALTOVIIPALEET:

1.Tyonna leikkuutera vihannesleikkurin sivussa olevaan
aukkoon niin, ettd suora reuna jaa nakyviin.

2. Painajulienne- ja paksuussaatosylinterin nuppia ja
kaanna sita niin, etteivat julienne-terat nady.

3. Paina sylinterin nuppia edelleen ja saada leikkuupaksuus
nuppia kaantamalla. Paksuusmitat on merkitty nupin
sivuun.

4, Aseta hedelma tai vihannes pidikkeeseen pitkittain
tai poikittain.

5. Paina viipaloidessasi pidikkeen pehmustettua ylaosaa
kdmmenelld. Tydnna vihannesta liukutasoa pitkin.
Liikkeen pitda olla nopea ja tasainen. Kun vihannes
ylittaa teran, siita irtoaa suora viipale.

1. Tyonna leikkuuterd vihannesleikkurin sivussa olevaan
aukkoon niin, ettd aaltoreuna jaa nakyviin.

2.Painajulienne- ja paksuussaatosylinterin nuppia ja
kaanna sita niin, etteivat julienne-terat nay.

3. Paina sylinterin nuppia edelleen ja saada leikkuupaksuus
nuppia kaantamalla. Paksuusmitat on merkitty nupin
sivuun.

4. Aseta hedelma tai vihannes pidikkeeseen pitkittdin
tai poikittain.

5. Paina viipaloidessasi pidikkeen pehmustettua ylaosaa
kdammenella. Tydonna vihannesta liukutasoa pitkin.
Liikkeen pitda olla nopea ja tasainen. Kun vihannes
ylittaa teran, siitd irtoaa aaltomainen viipale.



RISTIKKOVIIPALEET

1. Tyonna leikkuutera vihannesleikkurin sivussa olevaan
aukkoon niin, ettd aaltoreuna jaa nakyviin.

2.Painajulienne- ja paksuussadatdsylinterin nuppia ja

. Iy kaanna nuppi ristikkoviipalointiasentoon.

7/ 1197 3. Aseta hedelma tai vihannes pidikkeeseen pitkittain tai

, ' poikittain.

117 4.Paina viipaloidessasi pidikkeen pehmustettua yldosaa

kammenella. Tydnna vihannes liukutasoa pitkin teran

yli. Liikkeen pitdd olla nopea ja tasainen.
5. Kaanna pidiketta 90° ja tydnna vihannes uudelleen teran yli.
6.Kaanna pidikettd 90° aina yhden viipaleen leikkaamisen
jalkeen. Nain viipaleisiin tulee ristikkokuvio.

JULIENNE-SUIKALEET

1.Tyonna leikkuutera vihannesleikkurin sivussa olevaan
aukkoon niin, etta suora reuna jaa nakyviin.

2.Painajulienne- ja paksuussaatdsylinterin nuppia ja
kaanna sita niin, etta julienne-terat nakyvat. Valitse
lahelld toisiaan olevat terarivit noin 3 mm:n (ohuiden)
suikaleiden leikkaamista varten. Valitse kauempana
toisistaan olevat terdrivit noin 9 mm:n (paksujen)
suikaleiden leikkaamista varten.

3. Aseta hedelma tai vihannes pidikkeeseen pitkittdin
tai poikittain.

4. Paina viipaloidessasi pidikkeen pehmustettua
ylaosaa kimmenelld. Tydnna vihannesta liukutasoa
pitkin. Liikkeen pitaa olla nopea ja tasainen. Kun
vihannes ylittaa terdn, siitd irtoaa julienne-suikaleita.

TOMAATTIEN VIIPALOINTIOHJE

Leikkaa kiinted tomaatti viipaleiksi vetamalla sita hitaasti edestakaisin suoran teran yli.
Kayta aina sormet suojaavaa pidikettd. Suorateraisia vihannesleikkureita ei suositella
ylikypsien tomaattien eikd muiden hyvin pehmeiden hedelmien tai vihannesten
leikkaamiseen.




oxo: GOODGRIPS




